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~ Txposé des motifs.

On peut définir 1'hysiéne des viandes comme 1'ensemble de mesures de con-
trdle éxercées sur tous les produitas carnés en vue d'assurer la livraison
d'une viands gains, propre & la consommation humaine et d'éecarter tout
danger pour la santé publique. ’

Yous savons que la viande transmet & 1'hemme diverses maladies bactériennes
de méme que des muladies parasitaires. Parmi ces maladies on peut & tatre
indicatif citoer le charbon bactéridien qui a fait des victimes dans plu-
sieurs régions libanaisesy les pasteurelloses, les leptospiroeses, la
tuberculose, les brucelloses, les shigelloses, les listérelloses et pour
cette dernidére et d'aprés les récentes statistiques au Liban il s'est

avéré gu'n grand nombre d'avortements chez les femmes était dd a des
listéeria.

A 0B8té de ces maladies bactériennes, on peut encore énmumérer des maladies
parasitaires et elles ne manquent pas chez ncus. (Les cysticercoses, les
kystes hydatiques, la trichinose, la toxoplasmose, les sarcosporidies)

et un grand nombre &'autres maladies qu'on n'arriverait pas & énumérer
sans peine.

Comment pourrcns—nous donc arriver a contrdler efb & juguler ces diverses
maladies 7

Les principes d'hygiéne fondamentaux, de m3me que les considérations d'ordre
éconmomique, éxigent gque 1'abattage des animaux destinés a l'alimsntation
humaine ait lieu dans des établissements spécialement construits & cet

effot et soumis & une surveillance constante c.a.d. dans des ABATIQIRS.

La, 1l'inspection comprendra deui espects :

(1) — Un examen des animaux vivants lors de leur entrée 2 1'abattoir.

(2) - Un examen aprés abattage de la carcasse et de tous les produits
carnés destinés & 1l'alimentation.

L'aménagement d'abattoirs modernes en plus gu'il facilite 1'inspection .
permet de livrer au consomatteur une viande saine e% propre car les lavages
préliminaires des animaux sur pied, 1'évacuation rapide des peaux et des
boyaux de la salle de dépouillement, la surveillance de la propreté du
personnel et leur inspection sanitzire (porteurs de germes) i1'apnrovision—
rement suffisant en eau réd.it d'environ 80 % le risque de contamination

au cours de 1'abattege. De wéme que l'installation des centires de réfri-
gération permet & part la stérilisation des viandes parasitées, d'éviier

le développement des microorganismes dung les viandes .abattues dans
1'intervalle de temps qui s'écoule entre l'abatiage de l'animal et le temps
de livraison aux bouchers. & cbté du point de vue sanitaire dont ncus venons
de parler, la création d'abattcirs modernes permet au pays des rentrces
appréciables qui pour 1'instant sont inutilisables. Ces rentrées sont les
sous-produits d'abattoirs.

On affirme parfois en plailsantant que dans 1'industrie moderne de 1'abatta—
ge, la seule partie de 1'animal qui soit psrdue est son dernier cri 3 mais
ce gui était & 1'origine une plaisznicrie tend de plus en plus 4 devenir
véalité. Ce résultat est df avant tout & 1'éveolution de 1'industrie
pharmaceutique.qui au cours des trente dernidres anndes a appris & préparer.
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%z partir de divers organes des animaux de boucherie un grand nombre
d'enzymes, &thormones el autres substances destinées & la régulaticn des
fonctions biologiques de 1'homme et des spnimaux. Pas plus tard gue treis
mois, un agent dlune Iirme vharmaceutique européenne m'a contacté pour

me demander guelles sont les possibilités de pouvolr collecter les glandes
des bdtes dlabatiage dans nos abattoirs.

Réponse ? .

Fn outre les sous produits utilisés de longue date comme la peau, 1€ Sang,
les poils etc... conservent une grande valeur et demeurent irremplacgables
Ft on recormait ls grand intérét des nrotéines animales en tent que
fourrage protéique pour 1'élevage des animaux gpécialement des volailles.
Sans oublier aque le Liban importe anmiellement des milliers de tonnes de
concentrés ali.entaires provenant des sous produits d'abattoirs pour
1'alimentation des volailles.

Les sous produits qui serviront a la préparation des aliments sont

1/— le sang qui est déssécheé et rendu en poudre. On 1l'utilise aussi pour
préparer 1'albumine industrielle gqui sert au collage du contreplaqué.

2/— Les peaux, poils et sabots : Les peaux des animaux de houcherie
seTvent 2 préparer le cuir dans les tanneries. On y récupére le poils des
vaches qui sert & la préparation du feutre. Un intérét particulier sera
porté & la maniére de dépecer les animaux et des couteaux spéciaux seront
utilisés pour ne pas taillader les peaux =u mement du depecsage ce gui

donnerait par la svite des cuirs de nmauvslse qualité.

Les organes et les animaux saipie serviront & la préparaiion des
aliments pour animaux apTes stérilisation et les graisses issucs de ¢8s
déchets sera utilisée duns la fabrication des sAvVONs.

Avant de torminer ce point de wvue économigue; Je voudrais mention-
ner la possitilité de collecter les glandes endoc®ines et organes des
animaux abattus. Ces organes serviront & la preduction des hormones. Ils
pourrcent dtre collectés refroidis et nombre de laboratoires geuropéens
et méme américains sgeront heureux de nous les acheter. Et & titre d'exemple,
les lzhoratoires européens regoivent des foies provenant de Nouvelles
7élande et d'Australie, des pancréas des Etats Unis d'Amérique et d'autres
parties du monde j; la distance qui sépare le lieu d'abattage de 1'usine
est donc sans grande importance.

Bien gque la production de viande destindée & la consommition humaine
soit enceo-e 1a raison principale de 1'abattage des animaux, 1l'utilisation
des sous-produits est d'un intérét beaucoup plus grand qu'on ne le Tensse
en général et pas seulement du point de vue économiguey CAr pour des millions
de personnes dans le monde enticr 4par evemple les nombreux diabétiques)
les préparztions opgthéraniques sont d'une importance vitale.

Apriés avoir passé en revue les avantages d'avoir des abattoirs
modernes du point de vue technique et éoconomique ; nous nous anpereevons
gque nos municipalités en ralson de leur budget limité ne peuvent se permet—
tre de monter un abattoir moderne avec tout 1'équipement et accessolires
nécessaires (chambres frigorifigques, usine d'utilisation des sous—-produllis
d‘abattage). I1 est donc nécessaire au gouvernement de meitre sur pied un
zenre d'union de wlusieurs municinaliités limitrophes ot leur créer un
ahattoir moderne commun qui des-ervirait leurs besoins quotidiens en
viande ; lequel abattolr serait sous la gér nee d'un conseil administratif
dont les me ibres aspariiendraient & ces différentes municipalités groupdées.

La capacité de ces abattoirs et le nombre d'abatiage variera
suivant les localitds et leur groupement géographique et la densité de la
population (de 1000 moutons et 100 vaches & 150 moutons et 10 vaches par
jour).

.
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Nous propDosons la distrioution st la classification suivante 3

xxxx (quatre étoiles) +» » « o . - 1000 moutons . . . . - 100 vaches.
XXX trois étoiles ) . « « . .+ o 500 moutons .+ . . . . 25 vaches.
XX deux étoiles i e e s e+ 250 moutons ses . o4 . 15 vaches.
x une é&toils . s . . . 150 moutons .+ o+ o+ . = . 10 vaches.

Il est nécessaire avant d'aborder la distribution de ces abattoirs,
d'avoir une idée numérigue du nombre d'abattage de différentes espioes
animales au Liban.

Beyrouth abat journalieremnent approximativement 1000 moutons et
chévres et 75 bovins. Hous n'avons pas de statistiques exacltes sur 1'abat—-
tage des autres localités libanaises ; mais en se basant sur les importa-
tions annuelles d'animaux, on se rend compte que Beyrouth abat la moitié
du total de 1'abattage au Liban.

On a importé :

Moutons Boving Cheévres
en 1960 373.505 53798 53756
en 1961 388.17¢ 71790 140880
en 1962 553.051 91267 173979

Ce qui nous donne un abattage annuel” de

750.000 moutons et chévres
54.000 bovins.
7.000 nores.

Nombre d'abatioirs ndécessaires at répartition par localités.

Yous avons remargué que pour abatire le nombre 4'animaux restant
Ceaed. on dehors de Beyrouth sur trut le territoire libanais, il faudrait
prévoir une vingtaine d'abattoirs équinés d'un systéme demi chaine pourvus
de chambresfroides et d'une petite usine dfutilisation des sous prodults .
Nous propesons 1a classificetion suivante par importance des localités ;
1'emplacement de ces 1ocalités sera sujet & des modificaticns ultérieures
une fois le projet apnrouvé, en tenant compte de la distrioution géogra-—
phique.

XXX Tripoli, Antélias, Bhamdcin, BouTyesragne, Bzabdat, Zahle, Saida.
XXX Baalbeck, Jbeil, Jouniech, Achkout, Beharreh.

XX Rayak, Jezzine, Deir &l KamzT.

X Batroun, Abdé, Sour, lachgarz, Rachaya, Nabatieh.

Ces abattoirs désserviraient les localités suivantes:l

KX Tripoli : Triroli ville, Hina, Hagdlaya, Zghorin, et villages
avoisinnant.

Antélias: Antélias, Dbaieh, ¥ahr et Kalu, Ain Aar, Xernet el
Hamra, Hazraet yacshou, Mazreet chaar, Cornet chehouan,
Tick el Mehdé, Jal =1 adib, Jdeidé, Dekouane Tal saantar
Sin el fil, Bourge Hammoud, likalles, Hansourieh.

Bhamdoun : Bhamdoun ville, village, Aley, Souk el gharb, Jamhour
Araya, Kzhalé, Sofar, Rouessat, Hammana, Falougha,
Fornael, Ras el maten.

Bourge Sragneh @ Bourge Bragnch, Chiah, Touhwitah, Ghadir, ¥adaih,
Baabda, Furn el Chebail, Hazmieh, Fiadieh, Wadi
chahrour, Choueifat, Kfarchima, CGhobeiri, Wzali,
Ain el Remaneh, Dampour Nzamé. .
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Baabdat ¢

Zahlé 2

Saida :

XX Bécharré

Jbeil =

Jourigh

Achkout

Raalbeclk

XX Rayak :

Jezzine 3
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Bazondat, Bromana, Beit Keri. fin Saszdé, Roumieh,
Dhour el Chouer, Boulogne, ¥rouj, Bikfaya Beit Chabab,
Salima, Brbanish.

Sahlé, Ksara Taalabaya, Sacdnael, Chiaura, Jdita,
Freijat.

Zaida, Jieh, Rmeileh, Journ, Chazmieh, Iag douché;
Salhié, Libaa.

Bécharré, Fhden, Mizyarz, Amicun, Bechmezzine, Casba,
Bgorma, H-.sroun, Dimane, Hadeth, Jibbeh.

Joeil, Heloué, Fadous, Amchis, IHaifoul, Douma, Tannou-—
rine, Bddé, Torzaya, Ehmej, Laklouk, Kzrtzba, Akoura,
Halat, Mahrbrahim.

Haret Sakr, Mazmeltein, Ghazir, Gineh, Diebta, Aramoun,
Sarbs, Koslik, Zouk, .didntoura, Nahr el Kalby Cebeileh,
Yahchouche, :

Yayrouba, Bakkata, Hrajel, Faraya, Ain el Simane,
Reyfoun, Faytroun, Mazras, Bagkinta, Kleiaat, Ajaltoun,
Bzoummar, narissa; Ghosta, Daroun.

Baalbeck, Deir el Ahmer, Laboueh, Ain, Jabbouleh, Ras
Baalbeck, Kua, Hermel, Houache Barada, Houache Zahab,
#agdaloun, Taipeh, Brital, Talia, Haouche el Sneid.

Rayak, Ali Nahii, Ablah, Fourzol, Niha, Tamnine Tahia,
t Facuka, dednzel, Hacuche Rafka, 3arrine, Nabichite,
'alia, Chemestar, Tariya.

3w

Jezzine,; Bkassine Kfarhouneh et viliage avoisinnants.

Deir el Kamar : Baakline Beit eddine, Nab el Safa, Nouktara ed

x Batroun

Abdé :

Nachgara

Rachaya

Nabatieh

Tyr

villages avoisinnants.

Batroun, Cobbé, Chekka, Tbrine, lNaifouk
Abéé,; Arida, Halba.
Xab ol Elias, Saghbine, Ammik, Karacun, Tel el akdar.

Anjar, Magdel Anjar, Istable, Bireh, Rafid, Imeidse,
Kfarnichkeh.

¥farimnan, Habatieh el faouka.

Chabaa, Bazouriye, Tibnine, Beint Jbeil.

A chaque abattoir; il sera affecté une ou plusicurs veliures nour
ja distribution des viandes abatiues par chaque municipalité ou localité.
A get effet, nous avons prévu aun total une centaine de veitures (camions).
Six pour les abattoirs & quatre étoiles, guatre nour les trois é¢ioiles et
trois pour les deux et une é&toile.

CREDITS

Vingt millicns de livres libanaises répartis comme suit

Terrain : 5000 m2 par abattoir st marché aux beastiaux.
5000 x 20 abattoirs = 1C0.000 m2
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Prix moyen du megire carré : 5 L.L. = 500 .000 L.l
Construotion, éguipements ¢t installations
"une moyenne de 8C0.000 L.LL par abattoir"

B00.000 X 20 = « o o o + o+ o =+ e+ o » 16000.000

Voitures : 100 x 20.000 L.L. = + « « « . » 2000.0C0

Marge ¢ 1.500.000 L. « « « « o o« o+« 1500.000
Total « « o o o+ o o+« o 20,000,000 L.l

orédits cercont rérartis sur dix anndées & raiscn de 2,000.000 L.
donasre mriorité aux abattoirs & guatre étoiles.

N

Tschnique : Chague abattoir comprendra un Vétérinaire et

deux aides vétérinuire j un aide sera af Jecté A 1'abattoir
1'autre & 1l'usine des sOUS prodults.

Ces trois techniciens seront nommés par le service vétérinaire
Chague abattoir aura dix A4 guingze ouvriers guivint son
importince. (Les bouchers n'auront pas accés aux abattoirs.

Ce sont ces ocuvriers qul préparent la viande et qui la livre
aux bouchers). Cette méthode facilitera 1'inspection sanitaire
et médicale de cebte éguipe afin d'enrayer les porteurs de
germes chroniques j en méme temps quand on tient Tes bouchers
&loignés des abattoirs, il sera nlus facile au vétérinaire

de faire 1l'inspection.

Ces ouvricrs seront nommés par le consell d'administratiane.
En plus, il y aura de %rols 4 eix chauffeurs par abattoir
suivant son importance.

Administratif : Le vétérinaire assurera 1a direction de
1'abattoir et sera responsable du point de vue technique

et administratif. I1 sera aidé par un. comptable gqui tiendra
les régistres des rentreées et sorties.

Frais et dépenses de ces abattoirs :

alaire cdu personnel 3 (Travaillant 3 heures par jour).

w

o0 vétérinaires & 400 LL. par meis

400 x 20 x 12 = par an . .+ o e 2o oew 96,000
40 aides vétérinaire a 200 LL. per mois

200 ¥ 40 x 12 = Par an .« .+ - s o+ e s s @0 96,000
300 ouvriuvrs 4 150 LL. par mois.

300 x 150 x 12 = PET an « + o « = s = e e 540,000
160 chauffeurs a 150 LL. par nois.

100 x 15C x 12 = DPAT an « « ¢ o+ ¢+ ¢ o 0 180,000
20 comptables & 200 LL. par mois.

o0 % 200 X 12 = DAT An .+ e« o+ 0 e e s 48,000

Electriciteé :
100 LL. par mois et par abatteoir (courant industriel)
100 x 20 X 12 = « 4o o s 4 s a4 e w v s e 24,000
Bau
20 m3 par abattoir & raison de 40 LL. le m3
20 x 20 x 40 LL. = DAr @n . « « ¢ o v s s w8 16.000
Essence :

Chaque voilture va pircourir environ 100 km. par Jjour
PAT jour.
les 100 veitures parcoureront par an @
31.650.000 ki et dépenseront 36.500
bidons d'essences & raison de ThLLs « + « ¢ ¢ o = 255.500

Huiles DiVETSESE o+ » = a » &« ¢ & » = o & o & o 0 20.000
MAZOU+L pour les brilures . - « o o o 0 o 0 00 100.000
Total » « « » « « o 1375.500

Treis généraux ¢ 125,000 Lhe « o 0 v v 0 e 125.000
Total Génél":\vl L I 10500-000 LL.

e e T S T



BENGFICES

Woug avens dit que l‘abattage cera de 1'ordre de 375.000 moutons
par an et de 27.000 boving de méme que 3500 porces. Nous savans que les
taxem municipales sont de 1'ordre de 1 livre par mouton, 4 par vache et 6
Pa&T POIC.

D'od : 375.000 x 1
27.000 % 4
3.500 x 8

- 375.000 L.
- 108.000 LL.
= 21.000 LL.

Total « » - - » 504.000 Li.

Donc un demi million de livres.
En plus nous avons les revenus des usines & sous produits

On a estimé 1'abattage au Liban, ville 3e Beyrouth non comprise
2 : 375.000 moutons et chévres

27.000 bovins

3,500 pores.

De ces animaux nous avons les sous produits suivants

Sang .3

Chaque bovin donne 15 litres de sang
Chaque mouton ou chivre : 2 litres.
Chaque porc : 4 litres.

Nous avons done @

27.000 bovins x 15 litres
375,000 moutons x 2 litres
3,500 porcs x 4 litres

1l

405,000 kgs.
740.000 kgs.
12.000 kgs.

It

i

Viandes saisjies @

Bovins 54,000 kgs.
moutons et porcs 36.000 k&g

Avats et déchets :

10 kgs. par bovin 270.000 kgs.
1 kg par mouton 365.000 kgs.
2 kgs. par porc 6£.000 kgs.

Total « « » « » .1.888.000 kgs.

P e B

De ces 1.888.000 kgs on a 60 % d'aliment sec pour volaillss
2,4, 1.132.800 kgs. & raison de 150 2L. le kg ce qui fait 1.69%.200 LL.

Et de ces 1.888.000 on a 15 % de graisse industrielle & rison
de 100 PL. le kg. ce qui fait 283.200 L.L.

D'od 1.699,200 + 283,200 = 1.962.400 L.L.
A ajouter les taxes municipales de 504 .000 L.L.

Total : 2.486.400 L.L.

P e

Ce chiffre est basé seulemeni sur les spnimaux importés. I1 ruste
les abattages des animaux ¢levés dans le pays ; en plus 11 faudrait calculer
les mortalités des divers amutres animaux domestiques (chevaux &nes, mulets,
chiens) qui peuvent encore aire transormés duns ces usines de sous produits
en aliments protéinigques nour volailles.
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A ajouter aussi les bénéfices sur les produits opothérapiques
(glandes pituitrines, pancréas, thyroides) ;3 bénéfice approximatif de
200.000 L.L.

Ce qui T2i% au total 2.700.000 L.L.
Revenu Net
2,700,000 L.D:e — Dépenses 1.500.000 = 1.200.000. L.L,

Sans compiter qu'on peut utiliser le sang et déchets de 1'abattoir
de Beyrouth ; dont le bénéfice sera du méme ordre.

CONCLUSION

La question économique du projet reste une chose secondaire par
rapport au cdté hygiéhique, malgré gue le bénéfice reste appréciable.

Pour tous ces motifs énumérés, le projet de création d'abaitoirs
modernes est congidéré comme une nécessité nationale gqui permettra de
résoudre dansg une 1 rge mesure le probldme de 1'abattage au Liban et
évitera . par la mnfue occcasion ces intoxications répétées qui malhcureusement
font tous les ans des victimes innocentes,
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